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Te has imaginado un lugar mdgico en el que decirle a tu pareja que le quieres para siempre, y
poder disfrutarlo junto a las personas mds especiales para los dos. Eso es lo que ofrece Casas de
Lujdn Y lo hacemos con una experiencia gastrondmica que te cautive a ti y a tus invitados a través
de los 5 sentidos.

sDemasiados detalles a tener en cuenta?
Respira. Tenemos 20 anos de rodaje y sabemos como hacer que todo salga bien. Quizd te
preguntes como lo haremos. Como serdn los proximos meses...

;Por donde empezaremos?

El ment

Tt decides qué platos se servirdn en tu boda.No hay nada cerrado. Prueba y disefia un ment
a tu medida.A lo mejor hay ninos o invitados con alguna intolerancia.Te escuchamos

El menaje y las flores

;Cldsica o moderna? Tu boda tiene que ser como tu: tinica.Y cada detalle es una pincelada de
cardcter.Por eso, elegiremos juntos como serdn los manteles, las flores, la temdtica, la
cromdtica,..

Los detalles
¢Te gustaria algtin bodegon temdtico o carritos de dulces decorados?A lo mejor te apetece recibir a
tus invitados con un showcooking de sushi.Cuéntanos como imaginas tu boda y lo haremos.




Espacios Muy Especiales
Mas de 10.000 m2 de jardines. Cenas en el jardin. Vistas
panoramicas.

Gastronomia Propia y Personalizada.
No hay dos bodas iguales. Nuestros profesionales se lo
prepararan con maximo detalle y carifio.Cocina Propia.
Disfrutara en la degustacion.

Postres en Exclusiva.
Nuestra reposteria es elaborada en exclusiva para nuestros
clientes

Confeccion de protocolo
Exclusividad y personalizacion a todo detalle. Nuestro equipo
de protocolo esta para ayudarle y orientarle. Se lo ponemos
facil.

Ceremonias Civiles
Imaginese casarse al aire libre, en unos cuidados jardines a
los pies de un rio! Ven a elegir...Diferentes Espacios muy
Especiales para ceremonias. Nos encargamos de todo con
carifio: organizacion y decoracion, asi como del contenido y
desarrollo de la misma.Sin olvidar gue nuestras Ceremonias
son Reales con Contenido Legal y Validas 100%, sin
necesidad de desplazarse antes a un juzgado. Venga y se lo
mostraremos, es unico

Suites y Alojamiento
Le ofrecemos nuestras Suites en exclusiva para el dia de su
boda. Imaginate tener una Vintage Suite de 50m2 soélo para ti
para maquillarte antes, cambiarte 6 simplemente descansar
durante 6 después de tu dia.Baila hasta altas horas y retirate
a Descansar a tu Vintage Suite a solo unos segundos de tu
boda sonada.




Barra libre y Discoteca
Nuestra Sala LightRoom o jardines estan disefiadas para
Bailar toda la noche. ...El DJ se reunira con Uds, antes del
evento, para que el dia de su boda disfrute de su musica
personalizada

Ornamentacion floral
Trabajamos con las ultimas tendencians en moda floral.
Decoramos todas y cada una de las mesas de invitados y
presidencial con centros de Flores realizados por auténticos
profesionales floristas. Podra elegir a su gusto entre una gran
variedad de centros, ramos y flores. Dejanos sorprenderte

Minutas impresas
Realizamos el disefo elegante y unico de las minutas
totalmente personalizado con una calidad.

Organizacion de espectaculos
Si esta pensado en ambientar el dia de su boda con
algun espectaculo especial, le ofrece diferentes
servicios como Saxofonistas, violinistas, pianistas
gue armonizaran la ceremonia

Parking privado
Disponemos de parking privado para todos y cada
uno de los invitados de su Boda.




Bienvenidos a
Casas de Lujan

Un bosque d€ élamos Yy encinas

milenarias




En el dosier, encontrardas un abanico de manjares e innovadoras ideas.

En Casas de Lujan, nuestro arte es convertir tus deseos en realidad. Nos apasiona
oirte y hacerte la existencia mas placentera.

Nuestra cocina es de talla internacional, apasionados por los sabores de todas las
regiones del mundo, los sabores de la cocina espaniola de toda la vida y la recuperacion
de recetas que cocinaban nuestras abuelas con materias primas de la mejor calidad,

guisos a fuego lento.
Podemos preparar cualquier delicia que desees. ;Explorar es nuestro deleite!
En nuestra cocina, nos esmeramos por conseguir sabores auténticos, texturas bien

ligadas, productos frescos y presentaciones impecables. Todo esto hace que nuestros
manjares reflejen el amor que ponemos en cada preparacion.



PASOS A SEGUIR

Para calcular su propio presupuesto
deben ir seleccionando los bloques deseados del menu e ir
sumando los precios.
Primero deben seleccionar el tiempo del aperitivo, luego
la composicion del
menu y por ultimo la bodega que le incluye toda la bebida
desde el cocktail hasta final del banquete,

incluyendo en éeste, el postre, cafe y copa de licor.

S1 antes dC contracar 61 banquete desearan hacer una

rueba de menu. su coste es de 150 € / cubierto.
P v 5

A todos los precios informados deben de
anadirle el 10 % IVA.

—oStleccipnal, plecis de |og plalds que 1o compdngan

Bodeqa

<—de pueden configmiar diginlag allotnalivag



SELECCION APERITIVO

Es importante que se estudie la
Composicién de las variedades y su

equilibrio.
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10.000 m2 de Jardines




Rango

A -
Duracion - Precio

40 min. 60 min. 90 min 120 min

7-10 aPEeTItivos 11-14 aperitivos 15-20 APeritivos 22-26 aperitivos
117,20 — 28,00 € 30,00 — 39,50 € 40,50 — 56,50 € 57,00— 71,25 €




Morcilla enmaranada
Brocheta de jamon de pato y pera al vino tinto
Croquetas de jamon ibérico
con all-i-oli de menta y ajo negro
Canapé de morteruelo
Pincho de pollo al curry de coco
Los Ibericos
Choricitos al vino
Hamburguesa de pavo con cebolla caramelizada
[rene rocher
Tosta de jamon con gelatina de tomate
Macaron de foie gras y Px

Dumpling de secreto iberico y gambas

Bocadito de chorizo y queso

Brocheta de atiin y gelatina de pimiento

Brocheta de langostino en costra de pistacho
y mahonesa de lima
Volauvent de gambas
con cebollino y ajo tierno
Bolita queso de cabra con coulis de frambuesa
Tabla de quesos D.O La Mancha
Tomate cherry y queso mozarella
Chupito gazpacho de fresa
Chucharita de migas de pan manchegas
Cucuruchos de ensalada César

Burrito de picantones




Torreznos Sorianos
Crocanti de morcilla con cacahuetes y miel
Cucharita ajo arriero
Légrima de uva con queso
Cono de tXangurro
Crepe de verduras y gambas
Pifia con brocheta de salmon
Bao con carne mechada
Cucharita de pulpo y bacalao
Monedero de marisco
Bocadillo de pan negro con calamares

Chupito de guacamole,

Salmorejo y salmon con cebollino
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ESTACIONES
GASTRONOMICAS

Corner de showcooking

Servicio self-service



Seleccion de Quesos
D.O. La Mancha

Seleccion de quesos
nacionales e
internacionales

Arroces @& Rissotto

Arroces mielosos, paellas y
Rissottos

Japones
Showcooking

de sushi

Sushi, Niguiris

. V4 .
Los ibericos
Corner de uno o varios
ibericos
Cortador de jamén

La concha del Mar

o / .
Estacion de marisco

Pulpeiro

Pulpo a la gallega



Beer Point

Seleccion de cervezas

Corner Veggie

Rincon de verduras ye
nsaladas

American Food

Perritos Calientes
Hamburguesas

A la Parrilla

Borchetas de carne,
pescado O MAarisco

La Vermutheria

Selccion de Vermuth con
variedad de aceitunas

Tortilla de patatas

Degustacién de tortillas
con distintas
configuraciones



SELECCION PRE-PLATO

La entrada al menu




Ensalada de Lubina escabechada con tartar de aguacate y tomate//18,90 €
Ensalada de marisco, manzana verde y mango sobre nido de salmorejo // 18,40 €

Gazpacho de cereza con Quenelle de queso y pistachos con crujiente

de pan de agua // 15,70 €

Carpaccio de carabinero con bombon apasionado de foie// 19,90 €
Hojaldre de Hongos // 15,40 €

Lasafia con salmorejo vasco y langostinos // 17,80 €

Canelon de pato, salsa hoisin y emulsion de foie// 19,50 €

Vieira con cigala sobre tosta de arroz al azafran, espuma de coco, punta de
guacamole y petalitos //23,40 €

Crema de gambon rojo polvo de jamon y bastoncillo crujiente // 13,50 €
Minestrone de calamar, rabanitos y esparrago de mar sobre gazpacho de cigalita// 19,40 €

Crema de calabaza pisto de setas y huevo a baja temperatura// 12,50 €



SELECCION

Productos del mar



Rodaballo con ravioli de hongos su salsa y germinados de cebolla// 25,95 €

Bacalao en crema de ajos confitados brochazo de perejil y chips de remolacha

// 24,95 €

Suprema de Lubina con tagliacelli teja de chipiron, pesto verde y

canonigos// 26,65 €
Corvina al Orio y cous cous de verduritas// 24,45 €

Merluza con almejas galleta de arroz y trigueros // 24,10 €



SELECCION
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@ SOLOMILLO DE TERNERA CON PARMENTIER , TIRABEQUES Y SALSA DE HONGOS// 27,90 €
@ DADO DE COCHINILLO ASADO A BAJA TEMPERATURA CON COMPOTA DE MANZANA// 26,80 €
@® PALETILLA DE CORDERO LECHAL ASADA A BAJA TEMPERATURA // S/M

@ CHULETON DE AVILA-TERNERA ANOJO BLANCA CON NIDO DE CEBOLLA FRITA,
TOMATE SECO Y PATATA PAJA// 26,30 €

® [ INGOTE DE CORDERO LECHAL DESHUESADO ASADO A BAJA TEMPERATURA// 24,10 €

@ SOLOMILLO DE CERDO IBERICO A LA PARRILLA CON MOSTAZA EN GRANO
Y CARAMELO DE VINO // 21,20 €
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SELECCIONA LA
CATEGORIA DE
BODEGA

Nos encontramos abiertos 4

Cualquier propuesta d€ D.O.
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Sorbete 3,00 €

. / . o ~
Limon, Mandarina, Pifia, Mango, Manza verde,

Frambuesa, Ginlemon y Mojito
Bola de helado 2,5 €

Postres incluidos en menu
Milhoja frutas
Tarta de queso con frutos rojos
Tornado de pifia y mango
Mousse de chicle y petazetas

e A

T . Alcardet 12

mto DO La Mancha
Correcto

Blanco Verdejo

DO La Mancha

Postre y X
bebidas
Cafe u Licor X
25,40 €

5

Finca Antigua
DO La Mancha

Corpus Muni
DO La Mancha

30,90 €

C

Resalso
DO Ribera

Comenge
DO Rueda

36,10 €



TARTAS
PERSONALIZADAS

Solicita informacion si lo que
deseais es una tarta especial y

personalizada




Banquete

Casas de Luj an
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MENU INFANTIL

e Animacion infantil oo € / 1 hora
(10 nifios
Servicio de nursery
(consultar informacion)
«Animacion infantil tematica

(consultar informacion)
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Plato combinado
Hamburguesa con queso
Croguetas
Patatas fritas

Helado y Bebidas

Precio: 26,50 €

c(;rv'g/

Primer plato
Macarrones bolognesa
Canelones Gratinados

Segundo plato
Chuletas de cordero con patatas
Finggers de pollo con patatas

Helado y Bebidas

Precio: 36,00 €
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RECENA

e Seleccion por unidades
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Pulguitas de embutidos 2,20 € / udd

Taza de consomé 1,70 € / udd
Mini-hamburguesa americana 4,75 €/ udd
Cucurucho de patatas fritas 2,50 € / udd
Mini-sandwich variados 1,85 € / udd

Mini - Quiche de jamon y queso 1,60 € / udd
Hot dog 2,85 € / udd

Dados de tortilla 1,30 € / udd

Mini Burritos mejicanos 3,20 € / udd

Nota: La contratacion minima es de 500,00 €, no llegando al importe, la contratacion se configurara por
selecciones frias.
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ANADIRLE EL 10% IVA. LQS/ "4 . A r
' ‘§\ERVICIOS DE ALQUILER/ A \ \ B . ‘\\(\TRABAIA CON TU ASESO
>1%DE IVA 4 A \ B EL PRESUPUESTO ~/ /,

casasdelujan@hotmail.com

- 680.990.951

www.casasdelujan.es




